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La Proteica
Misticanza, roastbeef dell’entroterra romagnolo, pomodorini e salsa al Parmigiano Reggiano

9.5

La Vegana
Misticanza, pomodorini, olive e hummus di ceci

9.5

La Riminese
Misticanza, alici e cipolla marinate

9.5

La Misticanza 5

Il Verde
Erbette di campo e mozzarella

6.5

Il Rosso
Pomodoro e mozzarella

6.5

Il Rustico
Salsiccia, patate e scaglie di formaggio
di fossa di Sogliano DOP

8

La Gratinata
Verdure gratinate,
squacquerone della Centrale del Latte di Cesena

8

La Riviera
Misticanza, alici e cipolla marinate

8

La Crudo
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi

6.5

LE INSALATE

LE PIADE I CASSONI *

Pranzo
12:30 - 15:00

La Tradizionale
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi,
squacquerone della Centrale del Latte
di Cesena e rucola

8

Tutte le insalate sono accompagnate con piada* fatta in casa

L’impasto dei Cassoni
è all’olio extra vergine di Oliva



Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al burro e salvia

Lasagna vegetariana con verdure di stagione

Passatelli in brodo di carne

Tagliatelle al ragù romagnolo

Cappelletti ripieni di carne e formaggio serviti in brodo di carne

Passatelli al ragù bianco di coniglio e galletto

Pappardelle al ragù di cinghiale

Tagliolino La Esse
Crema di Parmigiano Reggiano, uovo in camicia e scaglie di tartufo nero 

11

11

13

13

13

15

15

15

I  PRIMI *

Selezione di salumi
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, salame nostrano, bocconcini di salsiccia secca,
mortadella IGP e ciccioli

16

Selezione di formaggi
Squacquerone DOP, formaggione romagnolo, caciotta romagnola,
pecorino nero di Cesena, Formaggio di Fossa di Sogliano DOP,
accompagnati da miele e confetture

16

Roastbeef
Roastbeef dell’entroterra romagnolo con salsa al Parmigiano Reggiano,
rucola e concassè di pomodorini

16

Alla carta
Pranzo e cena

GLI ANTIPASTI

Tutte le paste sono fatte a mano dalle nostre ’zdore

Tutti gli antipasti sono accompagnati con piada* fatta in casa



Misticanza

Erbette di campo saltate in padella

Patate al forno della nonna

Verdure gratinate

Verdure grigliate

5

5

5

6,5

6,5

Parmigiana di melanzane

Polpette di manzo al sugo di piselli

Galletto alla griglia con salsa alle erbe

Coniglio alla cacciatora

Tagliata di manzo al sale grosso di Cervia
e profumo di rosmarino

12

12

16

16

20

I  CONTORNI IN COCCIO

I SECONDI

Alla carta
Pranzo e cena



Dolci

Zuppa inglese

Salame al cioccolato servito con panna montata

Zuccotto pistacchio e lamponi

Cassoncino alla Nutella

Tiramisù - Gluten Free

6

6

6

6

6

I  DOLCI *



Bevande

LE BEVANDE
Acqua San Benedetto - Naturale, frizzante - 75 cl 3

Bevande - Coca Cola/Coca Zero/Fanta/Sprite - 33 cl 3,5

Acqua Brillante Recoaro - 20 cl 3,5

Birra del Bagnino “Bota Zo” - Chiara - 50 cl 12

Birra del Bagnino “Fata Roba”- Ambrata - 50 cl 12

Birra del Bagnino “Ipataca” - IPA - 50 cl 12

LE BIRRE

LA CAFFETTERIA

Caffè espresso

Caffè decaffeinato

Caffè macchiato

Caffè corretto

1,5

1,5

1,8

2,5

Caffè americano

Cappuccino

Caffè Orzo/Ginseng - Piccolo

Caffè Orzo/Ginseng - Grande

2

3

2

2,5

Correzione alcolica 1 €



Bevande

LA NOSTRA CANTINA
ROSSI CALICE BOTTIGLIA

Rubicone “   copone”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Sangiovese Superiore “Beato Enrico”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Sangiovese - Cabernet - Merlot “Battarreo”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Sangiovese superiore Coriano “Orione”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Sangiovese Appassimento
Tenuta Santodeno, Civitella, FC

Lagrein Kossler
Alto Adige, AA

Nebbiolo “Regret”
Monchiero Carbone - Roero, CN

BIANCHI CALICE BOTTIGLIA

Bianco Rubicone “   olitario”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Rebola “Isotta”
Tenuta Santini - Coriano, RN

Prosecco docg Brut  “Follador”
Treviso, TV

Trento doc “Om De Fer”
Dorigati - Trento, TN

Albana Passita “Domus Aurea”
Castel Bolognese, RA

4

5

14

20

25

25

23

29

29

4

6

7

14

20

25

40

32



Bevande

I  DIGESTIVI  E I  COCKTAIL

Montenegro, Sambuca Molinari, Varnelli, 
Brancamenta, Fernet,
Amaro del capo, Jagermeister,
grappa bianca, Grappa barricata 

5

GLI AMARI DI ROMAGNA

Amaro d'amare
Amaro alle erbe

5

Spritz Aperol/Campari

Oban

Don Papa
Rum prodotto nelle filippine con note di caramello e vaniglia

Gin Ondina
Servito con Acqua Brillante Recoaro

Gin Rimini
Servito con Acqua Brillante Recoaro

7

10

10

10

10

5Nocino

5   ettebello
Amaro al finocchietto e anice

5Melograno

5Grappone alla Pera

5Sassolino
Fresco sapore di anice,
consigliato per correggere il caffè

5Crema zabaione
Crema uovo e marsala

5Crema caffè

5Grappiadina
Grappa spiritosa aromatizzata
al gusto di piada



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE 
CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA,

A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

*: l’asterisco contraddistingue alimenti che potrebbero essere congelati.
L’operazione di congelamento può avvenire in questo esercizio in funzione delle esigenze 

produttive ed è riferita al prodotto lavorato e non alle materie prime
       rigorosamente costituite da prodotti freschi.

Fa eccezione il tartufo nero che potrebbe essere congelato a seconda della reperibilità.
Maggiori chiarimenti possono essere richiesti al personale di sala che informerà la gentile 

clientela in maniera dettagliata.

COPERTO E SERVIZIO 2€


