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I  PRIMI*

Tutte le paste sono fatte a mano dalle nostre ’zdore

®

Ravioli ripieni di ricotta al sugo di piselli
Lasagne della Nonna al ragù di carne
Passatelli in brodo di carne
Tagliatelle al ragù romagnolo
Servite, a parte, con sugo di piselli

Cappelletti in brodo
Ripieni di carne e formaggi. Serviti in brodo di carne

Gnoccatelli   al sugo di salsiccia
Il nostro esclusivo formato di pasta, con sugo di salsiccia romagnola.

Tortelli al tartufo
Tortelli ripieni di funghi porcini, crema di pecorino al tartufo e tartufo nero

Passatelli al ragù bianco di coniglio e galletto
Pappardelle al ragù di cinghiale
Tagliolino La Esse
Su crema di Parmigiano Reggiano DOP,  uovo in camicia e tartufo nero 
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I  PRIMI*

Tutte le paste sono fatte a mano dalle nostre ’zdore

®

lontan da tenon sipuò star

Primi



LE PIADE

Piade e Antipasti

Romagna mia
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, squacquerone di Romagna DOP e rucola

9,5

Romagna in fiore
Erbette di campo e squacquerone

8,5

Tu sei la stella
Roastbeef, insalata, pomodoro e maionese

9,5

Te sei l’amore
Salame nostrano, pecorino e rucola

9

Lontan da te non si può star
Verdure gratinate, squacquerone di Romagna DOP

8,5

Insalata... al tegamino
Con misticanza, melanzane, zucchine, hummus di ceci fatto in casa, verdure fresche di stagione e germogli

12

Vitello tonnato
Con riduzione al Sangiovese di Romagna

17

Carnaza
Tartare di Fassona piemontese, completata al tavolo con gli ingredienti da voi selezionati 

16

GLI ANTIPASTI*

Tutti gli antipasti sono accompagnati con la nostra piada*

SOLO A 
PRANZO

Selezione di salumi
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, salame nostrano, bocconcini di salsiccia secca, mortadella IGP e ciccioli

19

Selezione di formaggi
Squacquerone di Romagna DOP,  formaggio di Fossa di Sogliano, pecorino di Romagna, 
caciotta romagnola e pecorino affinato in foglie di noci. 
Tutti i formaggi sono prodottodi dal Caseificio Pascoli di Savignano sul Rubicone.

19

*



I  SECONDI

Secondi e Contorni in coccio

*

Misticanza
Patate al forno della nonna
Erbette di campo saltate in padella
Verdure gratinate
Verdure grigliate

5

6

6,5

6,5

6,5

Piatto di verdure miste e squacquerone di Romagna
La selezione completa dei nostri contorni accompagnati dallo squacquerone di Romagna DOP
del Caseificio Pascoli.

Parmigiana di melanzane
Polpette di manzo al sugo di piselli
Galletto alla griglia con salsa alle erbe
La ciccia arrosto
Roastbeef da carne dell’entroterra romagnolo con crema di zabaione salato,
spuma di pecorino e crumble croccante di pane alle erbe aromatiche

Tagliata di manzo 
Al sale grosso e rosmarino

La grigliata Romagnola
Salsiccia di Sant’Arcangelo di Romagna, coscio di galletto ruspante, 
manzo e costina di maiale cbt ripassata alla griglia. Per una persona
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I  CONTORNI IN COCCIO

I SECONDI

Secondi e Contorni in coccio

*



Dolci

8,5

6,5

6,5

6,5

6,5

I  DOLCI *

I cappelletti di Luca Rubicondo

Un dolce signature del Pastry Chef Luca Rubicone, vincitore del premio Miglior Panettone 2023.
Cappelletti dolci bon-bon, in crema all’arancio glassati al cioccolato.
Serviti con un freschissimo brodo a base di polpa di ananas e spolverati di cioccolato bianco.

Salame al cioccolato 
Servito con panna montata

Torta Marasca
Una golosa fetta di torta a base di pasta frolla, crema pasticcera e amarene

Tortino ai due cioccolati
Biscotti e mascarpone
Biscotti secchi artigianali accompagnati da fresca crema al mascarpone



LE BEVANDE
Acqua Norda - naturale o frizzante - 75 cl 3

Bevande - Coca Cola/Coca Zero/Fanta/Sprite - 33 cl 3,5

Acqua Brillante Recoaro - 20 cl 3,5

Onda Craft Beer “RIVIERA” - Chiara pilsner - 4,30 vol. - 33 cl 6,5

Onda Craft Beer “MEDUSA” - blanche - 5,00 vol. - 33 cl 6,5

Onda Craft Beer “UNOUNODUE” - Session IPA - 33 cl 6,5

LE BIRRE

LA CAFFETTERIA

Caffè espresso
Caffè decaffeinato
Caffè macchiato
Caffè corretto

1,5

1,5

1,8

2,5

Caffè americano
Cappuccino
Caffè Orzo/Ginseng - Piccolo

Caffè Orzo/Ginseng - Grande

2

3

2

2,5

Correzione alcolica 1 €

Bevande



LA NOSTRA CANTINA
ROSSI CALICE BOTTIGLIA

Rubicone “   copone” - Tenuta Santini - Coriano (RN)

Sangiovese Appassimento - Tenuta Santodeno - Civitella  (FC)

Chianti Docg “Fiaschetto” - fattoria Il Palagio - Scarperia (FI) 

Lambrusco Grasparossa “Cantolibero”, tenuta Pederzana 
Castelvetro di Modena (MO)

Lagrein “Endrizzi” - San Michele all’ Adige ( TN) 

Nebbiolo d’ Alba Doc “I Lioni” Bio - Deltetto- Canale (CN)

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc -
Tommasi viticoltori -Pedemonte (VR)

Amarone della Valpolicella, Tenuta Lena di Mezzo -
Azienda agricola Monte del Fra - Sommacampagna (VR)

BIANCHI CALICE BOTTIGLIA

Bianco Rubicone “   olitario” - Tenuta Santini - Coriano (RN)

Rebola “Isotta” - Tenuta Santini - Coriano (RN)

Verdicchio Castelli di Jesi Doc - Cantina Marconi - Ancona (AN)

Gewurztraminer “Endrizzi” - San Michele all’ Adige (TN)

Moscato d’Asti Docg Dolce “Castello del Poggio ” - 
Portocomaro (AT)

Prosecco di Valdobbiadene Docg Extra Dry “Molin” - 
Cantina Zardetto - Conegliano (TV)

Franciacorta Brut, Contadi Castaldi - Adro ( BS)
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5,5
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I  DIGESTIVI  E I  COCKTAIL
Montenegro, Sambuca Molinari, Varnelli, 
Brancamenta, Fernet,
Amaro del capo, Jagermeister,
grappa bianca, Grappa barricata 

5

GLI AMARI DI ROMAGNA

Amaro d'amare
Amaro alle erbe

5

Spritz 
Aperol o Campari

Gin Tonic
Beefeather, Ondina - servito con acqua brillante Recoardo

Gin Tonic sborone
Gin Mare, Hendricks - servito con acuqa tonica Fever Tree Mediterranean

Don Papa
Rum prodotto nelle filippine con note di caramello e vaniglia

Oban
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10

5Nocino5   ettebello
Amaro al finocchietto e anice

5Grappone alla Pera

5Sassolino
Fresco sapore di anice,
consigliato per correggere il caffè

5Crema zabaione
Crema uovo e marsala

5Crema caffè

5Grappiadina
Grappa spiritosa aromatizzata
al gusto di piada

Bevande



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI É POSSIBILE 

CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRÁ FORNITA,

A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

*: l’asterisco contraddistingue alimenti che potrebbero essere congelati.

L’operazione di congelamento può avvenire in questo esercizio in funzione delle esigenze produttive ed è 

riferita al prodotto lavorato e non alle materie prime

rigorosamente costituite da prodotti freschi.

Fa eccezione il tartufo nero che potrebbe essere congelato a seconda della reperibilità.

Maggiori chiarimenti possono essere richiesti al personale di sala che informerà la gentile clientela in 

maniera dettagliata.

Tutti i prezzi sono espressi in Euro.

COPERTO E SERVIZIO 2,5


